ONCE FORBIDDEN, NOW REBORN,




Hergestellt aus karibischen Rums der
Lander Trinidad & Tobago, Barbados und
der Dominikanischen Republik

ENTSTEHUNG
Anno 1922

GESCHMACK
Charaktervolles Aroma mit einer
angenehmen Siie. Feine Noten von
Vanille, Orangenschalen, Zimt und Pfeffer

verleihen einen einzigartigen Geschmack.
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Frank M. Farrington Alchemist
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REMEDY SPICED RUM HEISST DICH WHLLKOMMEN

Die Geschichte von Remedy Spiced Rum beginnt in
den 1920er Jahren in den USA. In einer Ara, die von
Wohlstand, wilden und exzessiven Partys, aber auch
von der Prohibition gepragt wurde.

Von 1920 — 1933 galt in den USA ein landesweites
Verbot fiir die Herstellung, den Transport und den
Verkauf von Alkohol. Doch dem Reiz des Verbotenen
zu widerstehen, ist alles andere als einfach...

Es wurde jede Moglichkeit genutzt, an alkoholische
Getranke zu gelangen. Unter anderem wurde illegal
geschmuggelter Alkohol unter medizinischen Vor-
winden in Apotheken und Drogerien verkauft, sodass
ein regelrechter Schwarzmarkt fiir Spirituosen entstand.

Von dort aus gelangte auch Remedy Spiced Rum in
geheime Bars und Kneipen sowie auch auf exklusive
Feste, wo er die Géste in seinen Bann zog.

Heute, fast 100 Jahre spater, ist die Faszination um
diesen Rum wiederentdeckt worden und so erlebt
Remedy Spiced Rum seine Renaissance.

Dhcefoordidilon, Do Rebirn!

DIE GEBURT DES REMEDY SPICED RUMS

Der Legende nach entstand die Rezeptur fiir Remedy
Spiced Rum in Farrington's Drugstore, einer New
Yorker Drogerie.

Der Alchemist Frank M. Farrington war zu dieser
Zeit bereits bekannt dafiir, seine Kunden mit
erlesenen Spirituosen zu versorgen. Um den
Geschmack von Rum noch facettenreicher zu
gestalten, fiigte der Alchemist ihm noch ausge-
wihlte Gewiirze hinzu.

So versetzte er die Rum-Fisser, die er aus Trinidad &
Tobago, Barbados und der Dominikanischen Republik
erhielt, mit feinsten Zutaten wie Vanille, Orangenschale
und Zimt. Daraus entstand ein faszinierender Rum
mit einem kréftigen Aroma und einer angenehmen,
subtilen Siifse.
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DER AUFSTIEG UND DAS YERGESSEN

Schnell gehorte Remedy Spiced Rum zu den
begehrten Spirituosen, die man in den Apotheken und
sogenannten Drugstores erwerben konnte. Die enge
Verbindung zu diesen beiden Bezugsquellen fiihrte
auch zu seinem Namen: Remedy = dt. Heilmittel.

Uber eine ganze Dekade war Remedy Spiced Rum
fester Bestandteil der New Yorker Partyszene.
In den geheimen Kneipen und Clubs, den soge-
nannten Speakeasys, wurden verschiedenste Remedy
Cocktails genossen und damit die Grundlage fiir aus-
gelassene und wilde Abende gebildet.

Mit Ende der Prohibition im Jahr 1933 gab es letztlich
kaum noch Spirituosen, die weiterhin in betrédchtlichen
Mengen von Apotheken verkauft wurden.

Dies hatte zur Folge, dass Remedy Spiced Rum tiber
die Folgejahre immer mehr in Vergessenheit geriet.

Es dauerte etwa 100 Jahre, bis man wieder auf die
Geschichte dieses legenddren Rums aufmerksam
wurde.

Damals wie heute ist Remedy Spiced Rum bei
ausgefallenen und extravaganten Partys ein gern
gesehener Gast. Egal ob in exotischen oder
klassischen Cocktails, ob pur, mit oder ohne Eis —
Remedy Spiced Rum wird stets das beste Rezept fiir
genussvolle Abende sein.




NAME DES COCKTAILS

?Mé /RW

CHARAKTERISTIK
Eine geschmackvolle Balance der
Siifle Remedys mit der kraftigen

~ Wiirze der Ingwerlimonade, die.

Liebhaber leichter Schirfe begeistert.

Reciee No- 001

ZUTATEN
4cl Remedy Spiced Rum
1cl Limettensaft

Ginger Beer

ZUBEREITUNG
Rum und Limettensaft in ein
Highballglas geben und mit

Ginger Beer auffiillen.

BITTE IN MABEN GENIEBEN.

NAME DES COCKTAILS
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CHARAKTERISTIK
Der Klassiker mit dem lieblich-

sauren Aroma betont die feinen

Noten von Vanille, Orangenschale,

Zimt und Pfeffer von Remedy. '~
Kenner schitzen seine Zutaten und

den wohltuenden Geschmack:

ZUTATEN

5cl Remedy Spiced Rum
3cl Zitronensaft
1cl Honigsirup

1cl Ingwersirup

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten shaken und in

einen Tumbler auf Eis abseihen.

NUR DIE DOSIS MACHT DAS GIFT.
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NAME DES COCKTAILS ZUTATEN NAME DES COCKTAILS ZUTATEN
5cl Remedy Spiced Rum 4cl Remedy Spiced Rum
/RM RWW 4cl Ananassaft 1 ?X/ , /RW 1-2cl Limettensaft
2cl Limettensaft Cola
CHARAKTERISTIK 1 Barloffel Grenadine CHARAKTERISTIK
Kreiert fiir die Entspannten und Ein simpler Longdrink, der die ZUBEREITUNG
Gelosten schmeichelt der Drink ZUBEREITUNG wiirzigen Aromen und die Siifse Rum und Limettensaft in ein
mit fruchtiger Stifle gepaart mit Alle Zutaten shaken und in des Rums hervorhebt. Schon zur Highballglas geben und mit
leichter Sdure dem Gaumen. einen Tumbler oder Glaskelch g Prohibition war er ein begehrter Cola auffiillen.
abseihen. Party-Drink.
2 Reciee No- 003 BITTE IN MABEN GENIEBEN, NUR DIE DOSIS MACHT DAS GIFT.




www.remedy-rum. com
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BITTE VERANTWORTUNGSVOLL GENIESSEN.




